Hintergrund

Der Hottenlocher Hof, Miihlingen
Dinkel-Lieferant fir die NATURATA Teigwaren

In der hiigeligen Landschaft am Ran-
de des Hegaus bewirtschaften
zwei Familien den weitlaufigen
Hottenlocher Hof nach strengen
bio-dynamischen Kriterien. Zu
dem 650 Meter hoch gelegenen
Betrieb gehdren rund 36 Hektar
Ackerflache und 99 Hektar Grin-
land. Daruber hinaus besitzt die
Gemeinschaft Streuobstwiesen
mit etwa 400 Baumen.

Demeter aus Uberzeugung

Die heutigen Bewirtschafter des
Hottenlocher Hofs stammen
nicht aus der Landwirtschaft.
,Der Impuls entstand fir mich
wahrend meines Zivil-Dienstes
bei einem Demeter-Landwirt,
erzadhlt Alexander Zulic. Der ganz-
heitliche Ansatz der Demeter-
Landwirtschaft hat dem ehema-
ligen Waldorfschiiler besonders
gefallen. ,Je mehr ich mich mit
diesen Fragen auseinanderge-
setzt habe, desto klarer wurden
mir auch die spirituellen Zusam-
menhange’, so Alexander Zulic.

Im Anschluss an seine Ausbildung
bei einem Demeter-Landwirt hat
er ein Studium der Agrar-Biologie
angehangt, um sein Wissen abzu-
runden.

Nach dem Studium hat Alexan-
der Zulic mit seinem Partner

Fur das Vieh wurde ein grof3zigiger, offener Freilauf-Stall errichtet.

zusammen den Hottenlocher
Hof gepachtet und ihn 1996 auf
bio-dynamische Bewirtschaftung
umgestellt. Im Mittelpunkt des
Betriebs steht die Viehhaltung.
40 Milchkihe mitsamt der Nach-
zucht und den mannlichen Tieren
- insgesamt rund 150 Tiere — An-
den in dem grof3ziigigen, offenen
Stall Platz und weiden auf den
Wiesen rund um den Hof. Doch
auch der Ackerbau spielt eine
wichtige Rolle. ,Das Verhaltnis
der Zahl der Tiere zur Flache ist
wichtig®, meint der Demeter-
Landwirt.
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Geschlossene Kreislaufe

Die Ackerflachen ermdglichen
weitgehend geschlossene Stoff-
kreislaufe. Hier wird der tierische
Dinger ausgebracht; gleichzeitig
wachst Ackerfutter, das eine
abwechslungsreiche Fiitterung
des Viehs ermdglicht. Nur auf
einem Drittel der Ackerflache
wird Getreide fur die Vermark-
tung angebaut — etwas Roggen
und hauptsachlich Dinkel — un-
ter anderem fir die NATURATA
Dinkel-Teigwaren.

In einer eigenen Biogas-Anlage wird die Giille der Tiere verwertet
und aus den Reststoffen ein wertvoller Pflanzendiinger gewonnen.




Zusétzlich Aindet eine energe-
tische Verwertung der anfal-
lenden Giille Gber die hofeigene
Biogasanlage statt. ,Hier stellt
sich die Frage, wann und wie die
biologisch-dynamischen Prapa-
rate sinnvoll eingesetzt werden
kénnen’, erzahlt Zulic. ,Vieles
mussten wir erst zusammen mit
den Fachleuten klaren.” So ist in
der Diskussion mit Forschungs-
einrichtungen die Uberzeugung
gereift, dass die Giille vor der
Biogas-Anlage mit den bio-
dynamischen Praparaten be-
handelt werden muss, damit als
Ergebnis der anaeroben Prozesse
ein wertvoller, in der bio-dyna-
mischen Landwirtschaft einsetz-
barer PAlanzendiinger entsteht.
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Die hofeigene Mostbesenwirtschaft ist vor allem am Wochenende An-|
ziehungspunkt fur Besucher aus der Region.
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Eigene Kaserei

Ein Teil der eigenen Milch wird
in der Hof-Kéaserei zu wiirzigem
Weich- und Schnittkase verar-
beitet, der ebenso wie auch das
eigene Fleisch und die Wurst im
Hofladen des Betriebs vermark-
tet wird. Dort gibt es auch — je
nach Saison — Obst und selbst
gemachte Marmelade sowie
Most und Saft von den eigenen
Streuobstwiesen.

Mostbesen

Anziehungspunkt fir Besucher

in der Region ist auch der Hot-
tenlocher Mostbesen. In den
gemiutlichen Raumen gibt es
leckere Gerichte — wo mdglich
aus Demeter-Produkten vom Hof

zu konnen.
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zubereitet - und dazu eigenen
Most oder Saft. ,Bei uns gibt es
auch einen selbst gebrannten
Schnaps’, erzahlt Zulic. Und wer
die erholsame Atmosphare lan-
gere Zeit genief3en mochte, kann
sich in einer Ferienwohnung auf
dem Hof einmieten.

Weitere Informationen Anden Sie
unter www.hottenlocherhof.de.

Insbesondere die Kalbchen geniel3en es, in dem Stall frei herumlaufen




